
SPEISEN



MaUNWfULVcKeU BOaWWVaOaW 5,00¼
als Beilagensalat

GUR�eU PaUNWfULVcKeU BOaWWVaOaW
ā mit Antipastigem�se 11,00¼
ā mit gebackenem Hlhnchenbrustfilet 15,00¼

hbeUbacNeQeU ZLeJeQNlVe PLW HRQLJ,
auf karamellisierten Apfel mit Blattsalat 9,50¼

RRWe BeeWe CaUSaccLR mit Speck, K�rbiskernen 8,00¼
und Blattsalat

K�UbLV KRNRV IQJZeUVXSSe mit K�rbiskern|l 8,00¼

GXOaVcKVXSSe 8,00¼
mit Rindergulasch, Paprika, Zwiebeln und Kartoffeln



TaJeVUaYLROL 20,00¼
mit gebratenem Lachsforellenfilet, Kirschtomaten,
Spinat und Grana Padano
«wahlweise YeJeWaULVcK PLW B�ffeOPR]]aUeOOa 16,00¼

AQWRQV KlVeVSlW]Oe 16,00¼
mit w�r]igen Bergklse und ]weierlei Zwiebeln,
da]u Blattsalat

OfeQfULVcKeU ScKZeLQebUaWeQ 16,00¼
in Dunkelbierso�e, mit Kartoffelkn|del
und Speck-Krautsalat

GebacNeQeV HlKQcKeQVcKQLW]eO 16,00¼
mit Kartoffel-Gurkensalat und K�rbiskern|l

AQWRQV ZZLebeOURVWbUaWeQ 28,00¼
vom Wittelsbacher Ochs mit Klsesplt]le,
]weierlei Zwiebeln und Portweinso�e

AQWRQV ScKPaQNeUO 18,00¼
mit Fleischpflan]erl, Schweinefilet, Klsesplt]le und
Dunkelbierso�e

ZZeL KaXVJePacKWe FOeLVcKSfOaQ]eUO 14,00¼
mit Kartoffelsalat und So�e

GebUaWeQeV LacKVfRUeOOeQfLOeW 20,00¼
mit Rosmarinkartoffeln, Krluterquark
und mediterranen Antipastigem�se



ASfeON�cKOe 8,00¼
in Zimt-Zucker mit Vanilleeis

HaObfO�VVLJeU ScKRNROadeQNXcKeQ 8,00¼
mit Vanilleeis

WeL�eV ScKRNROadeQTXaUNPRXVVe 8,00¼
mit Himbeerragout

VaQLOOeeLV PLW KeL�eQ HLPbeeUeQ 8,00¼


